Hollantilainen laatutietoinen
ja elamyshakuinen ruoka-
matkailija
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12 Matkustaa kumppanin
kanssa

Matkailumotiivi

Hans matkustaa kulinarististen elamysten ja
uusien makujen perassa ja on kiinnostunut
fine diningista, paikallisesta ruokakulttuurista
ja ruoan alkuperasta. Ruoka on hanelle vayla
tutustua paikalliseen kulttuuriin ja elaméanta-
paan. Matkailu on hanelle myos tapa irtautua
arjesta ja nauttia hemmottelusta sekéa rauhal-
lisesta ymparistosta. Matkailussa korostuvat
laatu, rentous ja elamyksellisyys.
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Arvostaa matkaillessa

Hans arvostaa lahiruokaa ja paikallisia tuot-
tajia. Han etsii hienostuneita ruokaelamyksia,
aitoja makuja ja omaleimaisia resepteja,
joissa yhdistyy yllatyksellisyys ja estetiikka.
Ruoka merkitsee hanelle makuelamyksia
sekd ymmarrysta paikallisesta historiasta ja
kulttuurista.

Tiedonhaku

Etsii tietoa itsenaisesti, ja tiedonhaun kana-
vina toimivat hakukoneet (Google ja Bing),
yritysten omat sivut, Trip Advisor seka perhe
ja ystavat.

Sosiaalisen median kaytto

Kayttaa sosiaalista mediaa satunnaisesti, ei
juurikaan julkaise itse.

Muut kiinnostuksen kohteet
matkaillessa

Talvi, luonto ja luonnonilmicét, likkuminen ja
luonnosta nauttiminen, laadukkaat hotellit ja
palvelut.

Kiinnostavat ruoka-aktiviteetit

Maisteluillalliset, ruokareitit, pienet paikalliset
toimijat (kuten maatilat, pienpanimot, tislaa-
mot), artesaanituotteet, paikalliset markkinat,
ruoanlaittokurssit seka luonnonlaheiset aktivi-
teetit kuten kalastus ja marjastus.
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Odotukset ruokaelamyksille

Hans arvostaa laadukkaita, yksilollisia palvelu-
ja, jotka sisaltavat osallistavia ja luonnonlahei-
sia ruokakokemuksia. Han suosii rauhallisia
ruokahetkia pienissa ruokatapahtumissa ja
korkeatasoisissa ravintoloissa. Hanta puhut-
telee slow food -ajattelu seka mahdollisuus
kohdata paikallisia tuottajia ja kokkeja.

Ruokaunelma

Hansin ja hanen kumppaninsa paiva on alka-
nut rauhallisella aamiaisella, jossa erityisena
kohokohtana ovat paikalliset artesaanituot-
teet. Paiva jatkuu retkella talvisen luonnon
keskelle, jossa maisemasta ja hiljaisuudesta
nautitaan kavelemalla jaalla ja tutustumalla
pilkkimiseen. Retkeen yhdistyy vierailu pien-
panimossa. Paivan paatteeksi nautitaan mais-
teluillallinen, jossa kokki johdattaa vieraat
makujen maailmaan. Tyylikas tunnelma ja ruo-
kien esteettinen esillepano ovat osa huolella
suunniteltua kokonaisuutta. Herkulliset maut
tuovat esille alueen parhaat raaka-aineet: vil-
liyrtit, kuusenkerkan, riistan, marjat, ja tuo-
reen kalan paikallisen erikoisuuden nahkiaisen
muodossa. Kaikki valmistettuna modernilla
otteella perinteita kunnioittaen jaaden mie-
leen ainutlaatuisina makuina ja elamyksena.

Paivabudjetti (aktiviteetti ja ruoka)
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Asiakaspersoona on tuotettu Arctic Food Plus -hankkeessa
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