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	Matkustaa vaimonsa kanssa​ 	
	 osana ryhmää

Matkailumotiivi
Matkaillessaan Dieter haluaa oppia historias-
ta ja kulttuurista sekä nauttia luonnosta ja 
rauhasta, kuten järvimaisemista. Eläkkeellä 
on aikaa matkustaa ja palkita itseään pitkis-
tä työvuosista. Dieter suunnittelee vaimonsa 
kanssa mieluiten pidemmän viipymän matko-
ja, joissa on riittävästi kiinnostavaa sisältöä. 

Arvostaa matkaillessa
Dieter on ​laatutietoinen ja pitää hyvin suunni-
telluista ja ennakoitavista matkailukokemuk-
sista. Lisäksi hän arvostaa aitoutta, vaivatto-
muutta ja turvallisuutta.

Tiedonhaku
Saa tietoa matkakohteista ystävien suositus-
ten, nettihakujen, Google Mapsin, matkaop-
paiden ja Visit-organisaatioiden kautta.

Sosiaalisen median käyttö
Ei käytä sosiaalista mediaa aktiivisesti. Hä-
nellä on Facebook-tili, jota hän seurailee har-
vakseltaan.

Muut kiinnostuksen kohteet  
matkaillessa 
Museot ja historia, paikallinen kulttuuri ja pe-
rinteiset elämäntavat, torit ja käsityömarkki-
nat sekä eksoottisuus ilman kaukomaata.

Kiinnostavat ruoka-aktiviteetit
Torit ja ruokamarkkinat, perinteiset kahvilat, 
ravintola- ja kauppahallikierrokset, panimovie-
railut ja kalasatamavierailut.

Odotukset ruokakokemukselle
Dieter on kiinnostunut tutustumisesta perin-
teisiin ruokiin, ruokakulttuurin historiaan ja 
tarinoihin ruoan takana. Hän arvostaa hyviä 
järjestelyjä ja palvelua saksaksi (kuten sak-
sankieliset menut). Dieter ei syö mielellään 
buffetista, mutta on hintatietoinen. Onnistu-
neen ruokakokemuksen kulmakiviä ovat pe-
rinteiset ja puhtaat raaka-aineet sekä rehelli-
set ja juurevat elämykset.

Ruokaunelma
Dieter ja hänen vaimonsa osallistuvat perinne-
ruokien työpajaan, jossa he pääsevät valmis-
tamaan klassista pohjoissuomalaisia rieskaa. 
Leivonnan aikana kerrotaan historiasta ja sii-
tä, miten suomalainen ruoka on aina ollut osa 
arkea ja juhlaa. Dieter arvostaa, että kaikki 
on hyvin järjestetty ja resepti jaetaan myös 
saksaksi. Illalla pariskunta nauttii tunnelmal-
lisessa hirsiravintolassa perinteisen illallisen, 
jossa tarjolla on paikallisia erikoisuuksia: po-
roa, järvikalaa, ruisleipää, rieskaa ja paikal-
lisia oluita. Jälkiruoaksi tarjoillaan mustikka-
piirakkaa ja kahvia. Illallinen tarjoaa tarinoita 
ruoan alkuperästä ja makuja, jotka jäävät 
Dieterin mieleen pitkäksi aikaa.  

Päiväbudjetti (aktiviteetti ja ruoka)
€€

Asiakaspersoona on tuotettu Arctic Food Plus -hankkeessa
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